pizza montanara
doppia cottura

San
Daniele

Crudo San Daniele
Stracciata di bufala
Peslo di basilico.
Pomodorini secchi
Basilico

Olio Fvo

12

covr s 1/2/( ,('/7; o~ Coru...

~ =" 5,8%vol.

Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

Vaniglia e chiodi di garofano
Aromas of vanilla and cloves
*

n?.:ll Finale dissetante e speziato
Thirst-quenching and spicy finish

AL
i \g PALE ALE alta fermentazione

gl PALE ALE high fermentation
33cl - € 5,50



pizza

Carciofina

For di latte di Agerola
Crema di carciofi
Patate al forno

Bacon croccante
Basilico

Olio evo

10,50

====================

DOPPIO MALTO

7,0% vol.

Color oro antico
Antique gold color

@ Esplosione di aromi, note fruttate
Explosion of aromas, fruity notes

o e e
H n?lﬂ' Corposa, retrogusto equilibrato
g + @ Full-bodied, balanced aftertaste
STRONG ALE alta fermentazione
STRONG ALE high fermentation

33cl - €5,50




pizza

Ciurilla

Cornicione ripieno di ricolla
For di latte di Agerola
Tarallo sbriciolato

Salame

Fore di zucca

Fonduta di formaggio
Basilico

Olio I'vo

11,00

AMBRATA

- =" 5,8%vol.

Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

Vaniglia e chiodi di garofano
Aromas of vanilla and cloves

* . . .
'r?(-"" Finale dissetante e speziato
;] @ Thirst-quenching and spicy finish

T ﬁ-
""" . PALE ALE alta fermentazione

o PALEALE high fermentation
33cl - € 5,50




pizza

NOCi

For di latie di Agerola
Crema di noci

Rucola

Speck

Noci

Scaglic di grana
Basilico

11,00

~ AMBRATA

- =" 5,8%vol.

Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

Vaniglia e chiodi di garofano
Aromas of vanilla and cloves

nf'ﬁ':-:' Finale dissetante e speziato
Thirst-quenching and spicy finish

AL
i \? PALE ALE alta fermentazione

gl PALE ALE high fermentation \
33cl - €5,50 . e



pizza

Genovese

Genovese della nonna
Provola di Agerola.
Scaglie del provolone del
monaco

Basilico

Olio Evo

10,50

ROSSA

5,0% vol.

@ Colore bruno con riflessi rubino
Brown color with ruby reflections

Caldo aroma di malto e caramello
Warm aroma of malt and carame!

@ Sapore intenso, finale coinvolgente
Intense flavor, captivating finish

h

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

33cl - €5,50




pizza

Porcini

For di latie di Agerola
FFunghi porcini

Pomodorini giall i o -
Fonduta di pec. Romano DOP -
Basilico £
Olio evo :

10,50

4,8% vol.

@ Colore oro brillante
Bright gold color

Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma

Gusto equilibrato, leggera amarezza
Balanced taste, slight bitterness

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

33cl - €5,50




pizza

Margherita
Granada

For di latte di Agerola
Pomodoro stracotlo
Pesto di basilico
Fonduta di Pec. Romano DOP
Basilico
Olio Evo

9,50

4,8% vol.

@ Colore oro brillante
Bright gold color

Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma

Gusto equilibrato, leggera amarezza
Balanced taste, slight bitterness

N . LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

33cl - €5,50




pizza

Cacio
Pepe

Crema di cacio
Provola di Agerola
Guanciale del monte
Pepe

Tarallo sbriciolato

11,00

- ROSSA

5,0% vol.

@ Colore bruno con riflessi rubino
Brown color with ruby reflections

Caldo aroma di malto e caramello
Warm aroma of malt and carame!

@ Sapore intenso, finale coinvolgente
‘9“"":- Intense flavor, captivating finish

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

33cl - €5,50



pizza

Provole
pepe 2.

Provola di Agerola
Pepe nero

Chips di patate
Maionese al lime
Basilico

Olio EVO

9,00

4,8% vol.

@ Colore oro brillante
Bright gold color

Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma

Gusto equilibrato, leggera amarezza
Balanced taste, slight bitterness

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

33cl - €5,50




pizza

Avezzana

\ellutata di patate
Cipolla caramellata
Pancella

Provola di Agerola [
Fonduta di Pecorino i
Basilico B
Olio EVO

11,00

. AMBRATA

5,8% vol.

@ Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

Vaniglia e chiodi di garofano
Aromas of vanilla and cloves

1 = . . .
/ ‘.?;:-:. @ Finale dissetante e speziato

Thirst-quenching and spicy finish

LT
s PALE ALE alta fermentazione

ﬁ PALE ALE high fermentation
33cl -€5,50



